Vorspeisen

Tortelette mit Hithnchen und Spargel Sauce

Tortelette aus Roggen mit Champignon a la Creme
Raucherlachs mit Rahmspinat

Krabbencoktail mit Spargel, Baguette und Butter
Knoblauch-Krabben auf frischen und knusprigen Salat

Forelle a’la Baggesgaard mit Blatterteiggebdack und Gurkensalat
( min. 2 Couverter )

Blooming Onion mit hausgemachten Dressing.
( mindestens 2 Personen)

Mozerella in Folie mit Tomaten, Zwiebeln und Kraiitern.
( mindestens 2 Personen)

Hauptspeisen

’Sdr.Omme-Topf” mit Schweinefleisch, Spargel, Champignons,
Zwiebeln, Erbsen & Paprika. Wird mit Pommes Frites serviert

Wienerschnitzel mit Pommes Sautés, erbsen & Buttersauce
BBQ Ribs mit gemischtem Salat & Pommes Frites

Blue Chees Chicken serviert auf Salat und Backkartoffeln
Ddanisches Hacksteak mit Zwiebeln, Kartoffeln & Senfgurken
Frisch gefangener Scholle mit Kartoffeln und Petersiliensauce
Gasthof- Burger mit Hachsteak, dazu Pommes Frites

Tournedos af Filetbraten mit Krauterkartoffeln und Bearnaise
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Kindermenii

2 Hanchenschenkel mit Pommes Frites

Paniertes Fischfilet mit Pommes Frites & Remoulade
2 Frikadellen mit Kartoffeln und Rotkohl

Lasagne mit Frucht und Pommes Frites

Rote Wiirstchen mit Pommes Frites

Fleischbdllchen in Curry sauce mit Reis

Vegetarisches Menii

Gerosteten Riiben mit Zwiebelen und Salzlartoffeln

Veggie Burger mit Pommes

Tagesmenii

Fragen Sie die Bedienung nach dem Angebot des Tages

Tagessuppe

Fragen Sie die Bedienung nach dem Angebot des Tages
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Lunchgerichte

B.L.T. Hiihnersandwich mit Pommes Frites
Bratkartoffeln mit Fleisch und Spiegelei, mit Brot serviert
“Omme-let” mit Kase, Speck und Wurst

15 Hanchen mit Pommes Frites

Fischfilet mit Pommes Frites

3 stiick belegte Brote

Dam’s De luxe Burger

”Sternschnuppe” Fisch gediinstet und gebraten mit Krabben
Und Dressing auf Weissbrot

Hacksteak mit rohe Zwiebeln, Rote Beete, Frische Meerettich,
Kapern und Senfpickles

Hacksteak mit Spiegelei
Veggie Bohne Burger

3 stiick belegte Brote, Ihre Wahl




Nachspeisen

Passionsfirucht-fromage mit brownie & frische Obst
Pfannkuchen mit hausgemachtem Eis

Irish Kaffee ”a la Sdr.Omme”, mit Eis serviert
Hausgebackener Apfelkuchen mit Eis

Creme Brulée mit karamelle

Carmenbert mit hausgemachten Brombeermarmelade
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Bier

Flaschenbier
Alkoholfreies Bier
Kleines Bier vom Fass
Groses Bier vom Fass

Raekkermglle Bryghus 50 cl.

Alkohoolfreie Getranke

Mineralwasser mit/ohne geschmack
Apfel og Orangensaft

Milch

Heife Getranke

Kaffee in der Kanne pro Person
Tee in der Kanne pro Person

Kakao mit Schlagsahne

Kuchen

Klein Geback

Makronenkuchen

Kr.

Kr.
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. 25,00

. 25,00

. 30,00

. 40,00

- 35,00

. 20,00

. 20,00

. 20,00

. 25,00

. 25,00

. 30,00

15,00

18,00




Cognac

Sort Renault
Chateau de Montifaud V.S.O.P

Chateau de Montifaud 1. Cru 10 years

Likor

Grand Manier
Contreau

Baileys
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Wein des Hauses

Domaine Sarret, Frankreich (Weifswein)

Antico Ceppo, Italien (Rotwein)

Weifwein

Weingut Winter — Riesling Trocken — (Deutschland)

Rotwein

Cotes Du Rhone — (Rhone Frankreich)

Amarone (Italien)

Jamé (Italien)

Montevetrano (Italien)

Chateauneuf-du-pape — Clos St. Jean (Frankreich)

Ch. Pavie-Maquin (Grand Cru Classe, Saint-Emilion)

Stiffweine
Moscato D Asti (Italien)

Chateau de Rancy (Riversaltes Ambre” - Frankreich) Pro. Glas
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kr. 185,00

kr. 185,00

kr. 195,00

kr. 235,00
kr. 325,00
kr. 275,00
kr. 650,00
kr. 399,00

kr. 499,00

kr. 149,00

kr. 35,00




